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Abitanti:  2780    Altitudine:  420 m/slm

Distanza da: Benevento 11km, Napoli 55 km, Caserta 37 km

Cenni Storici
Apollosa, in provincia di Benevento, è un paese di circa 2700 abitanti, situato ai piedi del Monte Taburno, tra le valli Vitulanese e Caudina. Il nome  deriva da “lapillus miliarius”, la pietra miliare che i Romani ponevano lungo le strade; presso uno di questi cippi sorgeva il primo nucleo abitativo di Apollosa. Gli storici, infatti, ritengono che le sue origini siano romane o, addirittura, osco-sannitiche. Questo è avvalorato da una presenza certa sul territorio, in località Taverna, di una "taberna" equivalente ad una stazione di sosta lungo il percorso dell'Appia già in epoca romana (III-II sec. a.C.) e di una torre di vedetta a guardia dell’importante via Appia. 

Dopo il crollo dell’Impero Romano, per tutto il Medioevo il territorio di Apollosa fu teatro di aspre contese, subendo varie distruzioni e dominazioni (Visigoti, Unni, Ostrogoti, Aragonesi, Angioini) per cui gli abitanti si spostarono più a monte in luoghi più sicuri. Le rovine della primitiva torre di Terravecchia oggi sono ancora lì, a testimoniare quelle tragiche ore. 

Apollosa fu terra di confine tra il Regno delle due Sicilie e la città di Benevento , che era sotto il dominio pontificio.
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Beni Culturali, Artistici, Storici, Ambientali
Nel territorio apollosano ci sono edifici storico-artistici di natura soprattutto religiosa. La Chiesa di  Santa Maria Assunta è la più importante di Apollosa, in essa troviamo tele affrescate da Giuseppe Castellani (XVIII sec.), statue lignee dell‘800 e lapidi con epigrafi risalenti alla fine del ‘600. La Chiesa di S. Giovanni, posta nell’omonima frazione, venne costruita nella prima metà del XVI secolo e tuttora mantiene la sua struttura originaria.

Di notevole importanza storica  è il palazzo Baronale (di proprietà privata) in stile barocco con interessanti affreschi e tele risalenti al ‘700. E’ tra i più antichi edifici di Apollosa (XII sec.), come il palazzo Guadagno (XVIII sec.) e l’antico palazzo del Monte Frumentario (XVII sec.) che sorge in piazza Saponaro, oggi sede della Pro Loco, con una cartina dell’Italia del 1922  ed  una biblioteca di interesse locale con oltre 3000 volumi.

Economia
Apollosa, centro ad economia prettamente agricola, è apprezzata per prodotti di altissima qualità come olio, vino Aglianico e Coda di Volpe prodotti in zona D.O.C. e per la sua   ottima cucina tipica: pasta fresca artigianale, carni e salumi dal sapore di un tempo, pane, taralli e biscotti di antica ricetta. 

Un’antica tradizione artigianale: legno, ceramica e fiori, fanno di Apollosa un noto centro in tutta la provincia.

Manifestazioni ed Eventi
Concerto augurale (6 Gennaio)

Concerto di inni natalizi, gospel e musica classica

“Il Nostro Carnevale” (Febbraio)

Rappresentazione di farse carnevalesche (mascherate), musica dal vivo e gastronomia tipica.

Festa della Donna  (8 Marzo)

Convegni, musica dal vivo e gastronomia.

Passione e Morte di Gesù
Via Crucis vivente.

Festa della "Madonna dell’Accoglienza” 

(Maggio - C/da Cancellonica)

Processione, Santa messa, musica dal vivo e gastronomia. 

Festa di “San Giovanni Battista” 
(23 e 24 Giugno - Fraz. S. Giovanni)

Processione, Santa Messa, musica dal vivo e fuochi pirotecnici.

Motoraduno nazionale (secondo fine settimana di Luglio)

Raduno nazionale di centauri, gastronomia e spettacoli musicali.

Festa patronale di “Sant’Anna” 
(26 e 27 Luglio)

Novenario, processione, messe solenni, spettacoli di musica leggera, eccezionali fuochi pirotecnici.

“Sagra della Pannocchia”  
(ultimo sabato di Agosto - C/da Cancellonica) 
Pannocchie, coltivate con metodo biologico, alla brace e bollite, carni alla brace, vini di ottima qualità. Spettacolo musicale e ballo liscio.

“Sagra del Cicatiello e del vino Coda di volpe” 
(primo fine settimana di Agosto - Fraz. SSan Giovanni)

Cicatielli al sugo fatti a mano, carni suine e bovine alla brace, vino coda di volpe prodotto in zona DOC. Musica dal vivo e ballo in piazza.

“Sagra del Maialetto”  (secondo fine settimana di Settembre)

Il maialetto cucinato secondo la nostra originale ricetta, cosciotti e filetti di maiale al forno, carni e salsicce alla brace, tagliatelle preparate a mano con uova e farina di grano duro, capocolli, prosciutti e formaggi paesani, vini aglianico, falanghina e coda di volpe prodotti in zona DOC. Il tutto comodamente seduto sotto uno stand coperto con 1600 posti.

Inoltre: convegni, musica dal vivo con ballo in piazza e musica folk itinerante, animazione, stand di artigianato e prodotti tipici sanniti.

Stand gastronomici ed espositivi aperti il sabato dalle 20 alle 24. La Domenica, stand espositivi aperti dalle 9 alle 24 e stand gastronomici dalle 12 alle 15 e dalle 20 alle 24.

Per il pranzo si consiglia la prenotazione. 

Escursioni
Piacevoli passeggiate e rilassanti pic-nic, in zona “Macchi”, “Castagneto” o al vallone “Ranno”.

Dove Dormire
Hotel Ristorante APOLLO**
Via Mazzoni Curti, 25 - tel. 0824 44007

24 camere con bagno, 47 posti letto,

Sala tv, bar, ristorante, telefono, aria condizionata, giardino, parcheggio 

BEI PARK Hotel****
SS. Appia 7 km 255 - tel. 0824 360046

www.beiparkhotel.it -  info@beiparkhotel.it

53 camere con bagno, 101 posti letto, 

Sala tv, bar, ristorante, telefono, aria condizionata, ascensore, frigobar, sala congressi, parcheggio, parco, piscina, accesso disabili, insonorizzazione,  sistema ADSL, accesso animali.

Dove Mangiare
Agriturismo “O’ TIVOLO” di Angelo Pallotta - Via Montemauro, 11 - tel. 0824 44276 

40 posti, visite guidate, area giochi bambini, vendita di prodotti tipici: vino, olio, ortaggi, cereali, carni.

Prodotti Tipici
Vini Aglianico, Coda di Volpe e Falanghina IGT “Lapillusia”
 “Azienda agricola Francesca” - Via Verdini

tel. 0824/44235 www.cantinafrancesca.it

Olio extra vergine d’oliva 

Frantoio oleario Juri Viglione - Via Verdini tel. 0824.44015 - 338 3228563

Pane casereccio, biscotti al miele, pastiera, struffoli, pizza di scarola, zeppola fritta, chiacchiere, pizza “chiena”, taralli, roccocò, pizza, mostaccioli.
Panificio, biscottificio Giuseppe Viglione  

P.zza Grasso, 3 -  tel. 0824 44015

Capicolli, cervellatine, fegato con zeppe, pancetta arrotolata, pancetta tesa, salsiccia, salsiccia di polmone, salsiccia sott’olio e sotto sugna, soppressata del Sannio, formaggi freschi e secchi.
- Macelleria “Le carni” di Lorenzo Pirozzi 

P.zza Saponaro, 31 - 0824 44735

- Macelleria Giovanni Corda 

Fraz. S. Giovanni Via Tudini, 12 - tel. 0824.44091

Tagliatelle, scialatielli, pappardelle, fusilli ricci, orecchiette, fusilli, ravioli, sfoglie per lasagne
 “La madia antica” di Accinni Angelina 

C.da Montemauro, 23 tel. 3393332173. 

Come Arrivare
DA NAPOLI:

Autostrada A1 uscita CASERTA SUD. Proseguire per SS7 direzione BENEVENTO per 30 km . 7 km dopo Montesarchio girare a sinistra, proseguire per Apollosa. (TOTALE 55 km).

DA CASERTA:

Variante SS7-SS265 per 3.1 km. Proseguire per SS7 direzione BENEVENTO per 30 km . 7 km dopo Montesarchio girare a sinistra, proseguire per Apollosa. (TOTALE 37 km).

DA CAMPOBASSO: 

Superstrada CB-BN per 64 Km. Uscita Benevento - Tangenziale Ovest proseguire direzione Caserta per 7 km. Girare a destra per Apollosa. (TOTALE 74 km).

DA AVELLINO:

Autostrada A14 (NA-BA) uscita Benevento proseguire per 13 km sul raccordo autostradale. Uscire Bn sud, proseguire per 5 km quindi svoltare a destra per Apollosa. (TOTALE 35 KM).  
